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RESUMO

O presente trabalho teve como objetivo avaliar a atividade antioxidante e determinar o
teor de compostos fendlicos, flavonoides e taninos totais dos extratos etanolicos das
folhas, cascas e frutos de C. triplinerve. A quantificacdo dos fendlicos, flavonoides e
taninos totais foi realizada por espectrofotometria na regido do visivel e a atividade
antioxidante foi determinada avaliando o consumo do radical livre 2,2-difenil-1-
picrilidrazila (DPPH), através da medida do decréscimo da absorbancia de solu¢des de
diferentes concentracdes dos extratos. A partir dos valores de absorbancia foi calculada a
concentracao inibitéria para reduzir em 50% o radical (ICso). O extrato das cascas foi 0
mais ativo em relacdo a atividade antioxidante (ICso = 11,42 + 0,41 ug/mL) e também o
que apresentou os maiores contetdos de fenois totais (36,38 + 1,11 mg de EAG/g de
extrato), sendo o teor de flavonoides de 1,13 £ 0,01 mg de EQ/g de extrato e de taninos
14,58 + 1,48 mg de EAT/g de extrato. O extrato das folhas produziu o maior valor de 1Csg
(447,46 + 50,22 pg/mL), demonstrando baixo potencial antioxidante, € a menor
concentracao de compostos fendlicos (8,08 + 1,83 mg de EAG/g), registrando 2,55 £ 0,17
mg de EQ/g de flavonoides e 4,60 £ 0,89 mg de EAT/g de taninos. Os resultados descritos
neste trabalho sugerem que a atividade antioxidante de C. triplinerve esta relacionada a
presenca de compostos fenolicos como flavonoides e taninos quantificados nos extratos
das folhas, cascas e frutos. Os quais sdo incluidos na categoria de sequestradores de
radicais livres e eficientes na prevencao do processo oxidativo.

Palavras-chave: Fendis. Atividade bioldgica. Canela.
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1. INTRODUCAO

Diante do diverso arsenal terapéutico presente nos vegetais, tem-se verificado
grande avanco cientifico envolvendo estudos quimicos e farmacoldgicos visando obter
novos compostos com propriedades terapéuticas, que podem servir de modelos para
preparacdo de andlogos mais eficazes usando metodologia quimica como sintese total ou
combinatéria (CRAGG; NEWMAN, 2009).

Pesquisas de agentes farmacologicamente ativos obtidos através de triagens de
fontes naturais, tais como plantas, possibilitaram a descoberta de uma série de
medicamentos clinicamente importantes no tratamento de varias enfermidades (PINTO
et al., 2002). Diante desta realidade, pesquisas de bioprospeccdo dos biomas brasileiros
vém sendo incrementadas objetivando a busca racional de bioprodutos de valor agregado
(BARREIRO; BOLZANI, 2009).

Neste contexto, a regido sul de Mato Grosso do Sul constitui-se como uma fonte
pouco explorada de recursos naturais, sendo considerada uma transicéo entre dois biomas,
Mata Atlantica e Cerrado. Essa regido ainda é pouco conhecida, com diferentes familias
de ocorréncia comum, ricas em 0leos essenciais e compostos bioativos, a exemplo de
Lauraceae (GARCEZ et al., 2016; ALFAIA; ALMEIDA, 2016; SCALVENZI et al.,
2016).

Assim, foi selecionado para avaliacdo da atividade antioxidante e determinacgéo
do teor de compostos fendlicos, flavonoides e taninos totais das folhas, cascas e frutos

um espécime de Cinnamomum triplinerve (Ruiz & Pav.) Kosterm (Lauraceae), rvore de

médio porte, conhecida como canela, de ocorréncia comum na regido sul de Mato Grosso
do Sul.

Figura 1. Cinnamomum triplinerve (Ruiz & Pav.) Kosterm (A), frutos de C. triplinerve (B).

1.1 Lauraceae - Cinnamomum
As lauraceas tém distribuicdo pantotropical, bem representadas na América,

Asia tropical, Australia e Madagascar, e pouco expressivas no sul da Africa. Compreende
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50 géneros, entre 2500 e 3500 espécies. No Brasil ocorrem 22 géneros e cerca de 400
espécies que habitam, em sua maior parte, as Florestas Pluviais e também as Restingas e
os Cerrados. A grande maioria desse grupo de vegetais é constituida por plantas lenhosas
e arboreas (BAITELLO; QUINET, 2015; SOUZA; LORENZI, 2008).

Na medicina popular, as lauraceas apresentam utilizacdo variada,
desempenhando diferentes fungdes contra diversas doencas. Trata-se de uma familia
com espécies ricas em 0leos essenciais e em metabdlitos secundarios pertencentes a
diferentes classes, como alcaloides, monoterpenos, sesquiterpenos, além de lignanas e
neolignanas (ALCANTARA et al., 2010; CAMARGO et al., 2013; GARCEZ et al.,
2011; BARBOSA FILHO et al., 2008).

Para extratos brutos e/ou metabolitos secundarios isolados de Lauraceas
também ha relatos de atividades bioldgicas significativas, destacando-se atividades
antioxidante, antimicrobiana, citotdxica, antileishimania, antifingica, mutagénica,
entre outras (GUTERRES et al., 2013; CHEN et al., 2009; PUVANENDRAN et al.,
2008; FOURNET et al., 2007; HOET et al., 2004).

Cinnamomum, género pertencente a familia Lauraceae, compreende mais de 250
espécies e estd amplamente distribuido por toda a Asia tropical e subtropical, Austrélia,
regido do Pacifico e América do Sul (DIGHE et al., 2009). Folhas e cascas sdo
normalmente utilizadas como especiarias e na producdo de Oleos essenciais com
diferentes caracteristicas aromaticas e composic¢des para a inddstria (JAY APRAKASHA
etal., 2007).

Quimicamente, flavonoides, antraquinonas, saponinas, glicosideos, terpenoides
e cumarinas sao algumas das classes de metabolitos secundarios descritos para espécies
de Cinnamomum (RAMSHINI et al., 2015; AHMAD et al., 2013; BANDAR, 2012;
MARIDASS; GHANTHIKUMAR, 2008). Produzem também 0&leos essenciais e seus
estudos revelaram que aldeido cindmico, cinamaldeido, monoterpenos, trieno santolina,
sesquiterpenos e Oxido de cariofileno sdo alguns dos seus constituintes (ANDRADE et
al., 2012).

Ampla atividade biologica € relatada para extratos, fracdes e metabolitos
secundarios obtidos de Cinnamomum. O extrato metanélico dos galhos de Cinnamomum
cassia, por exemplo, revelou diferentes derivados do cinamaldeido o0s quais
desempenham papel importante na inibicdo da xantina oxidase (NGOC et al., 2012).

Efeitos antiinflamatorios observados em ratos albinos foram atribuidos as classes
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flavonoides e saponinas encontradas no extrato etandlico das cascas de Cinnamomum
keralaense (MARIDASS; GHANTHIKUMAR, 2008).

Os extratos das folhas de cinco espécies de Cinnamomum apresentaram
compostos fendlicos e flavonoides com alta atividade antioxidante sugerindo que as
folhas das espécies podem ser usadas potencialmente como uma fonte facilmente
acessivel de antioxidantes naturais (PRASAD et al., 2009). Extratos e subfracGes das
folhas de Cinnamomum iners apresentaram propriedades antidiabéticas e efeitos
hipolipemiantes in vivo atribuidas principalmente ao aldeido cinamico (MUSTAFFA et
al., 2014).

Outros estudos ndo relatam a composi¢do quimica, porém descrevem atividades
antimicrobiana, antiinflamatéria, antifungica, antiviral e propriedade antidiabética,
citotoxica e antioxidante para extratos brutos de plantas do género (ANDRADE et al.,
2012; HAN etal., 2013; YEH etal., 2013; DANDAPAT etal.,2013; AKTER etal., 2015;
THAMIZHSELVAM et al., 2012; FARAH et al., 2013). Para os 6leos essenciais obtidos
de Cinnamomum séo relatadas toxicidade sobre Artemia salina, atividades antioxidante e
antiinflamatoria, efeito alelopatico, entre outras (ANDRADE et al., 2012; FAIX et al.,
2009; ALVES et al., 2004).

Com relacdo a Cinnamomum triplinerve apenas alguns trabalhos relatam a
composicdo quimica e atividade antioxidante para essa espécie coletada na Colémbia
(CUCA-SUAREZ etal., 2012; ARGOTI et al., 2011).

2.2 Atividade antioxidante

A deteccdo de atividade antioxidante em espécies de plantas se torna importante,
uma vez que varios estudos tém evidenciado que as plantas sdo fontes potenciais de
antioxidantes naturais e produzem diversas classes de substancias com habilidade
antioxidante em sequestrar radicais livres, 0s quais sdo prejudiciais a saude humana
(DUARTE et al., 2014).

Substancias denominadas de radicais livres, como superéxidos (O2), hidroxilas
(HO"), hidroperoxila (ROO") sdo originadas de reagBes quimicas ou processos
bioquimicos podendo ocasionar danos oxidativos a varias biomoléculas como proteinas
e acido desoxiribonucléico (SOUZA et al., 2007; ATOUI et al., 2005). Esse processo
favorece o envelhecimento tecidual, bem como o aparecimento de doencas degenerativas
associadas ao envelhecimento (OLIVEIRA et al., 2011).
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Dentre as classes de substancias antioxidantes de ocorréncia natural, destacam-
se 0s compostos fendlicos, os quais enquadram-se em diversas categorias, como
cumarinas, flavonoides e taninos (Figura 2). Tratamentos efetivos contra doencas
cardiovasculares e certos tipos de céncer estdo sendo realizados utilizando fontes de
fitoquimicos, em particular os compostos fendlicos (TULIO etal., 2014). Alguns estudos
in vitro demonstram que a atividade antioxidante dos flavonoides é maior que a das
vitaminas E e C (CROZIER et al., 2009).

Isso deve-se principalmente as suas propriedades redutoras e estrutura quimica.
Estas caracteristicas desempenham um papel importante na neutralizacdo ou sequestro de
radicais livres e quelagdo de metais de transi¢éo, agindo tanto na etapa de iniciagdo como

na propagacédo do processo oxidativo (SOUZA et al., 2007).

X

0 0
(A)

0
(C)

Figura 2. Esqueleto basico de cumarinas (A), flavonoides (B) e taninos do tipo condensado (C).

2. OBJETIVOS
2.1 Objetivo geral
Avaliar a atividade antioxidante e determinar o teor de compostos fendlicos,

flavonoides e taninos totais de C. triplinerve.

2.2 Objetivos especificos
- Obter os extratos etandlicos brutos das folhas, cascas e frutos;
- Submeter os extratos ao teste de atividade antioxidante por meio da capacidade

sequestrante do radical livre DPPH;
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- Quantificar o teor de compostos fendlicos, flavonoides totais e taninos totais

presentes nos extratos por metodos colorimetricos.

3. MATERIAL E METODOS
3.1 Coleta e identificacdo do material vegetal

O material vegetal (folhas, cascas e frutos) foi coletado em agosto de 2017 em
um fragmento de Mata Atlantica no municipio de Japord-MS (23°53°30.18”'S e
54°24°16.30 "W). A identificacdo foi realizada pelo botanico especialista em Lauraceae
Dr. Flavio Macedo Alves, da Universidade Federal de Mato Grosso do Sul (UFMS) e
uma exsicata foi depositada no herbario CGMS (UFMS) sob o nimero de registro 46208.

3.2 Obtengao dos extratos

As folhas, cascas e frutos foram submetidos a secagem ao ar e moidos em
moinho de faca tipo willey. Posteriormente foram extraidos exaustivamente com etanol
por 15 dias, a frio. Cada extrato resultante foi filtrado e concentrado sob pressdo reduzida.

Dessa forma foram obtidos 25,85 g de folhas, 7,03 g das cascas e 19,99 g dos frutos.

MATERIAL VEGETAL
C. triplinerve (folhas, casacas e frutos)

Secagem ao ar
Moagem
Extragdo com Etanol

Extrato etandlico

bruto
Ensaio de atividade Determinacdo do
antioxidante com teor de flavonoides
DPPH totais
Determinacédo do Determinagéo do teor
teor de fendis totais de taninos totais

Figura 3. Esquema de obtengéo e ensaios dos extratos das folhas, cascas e frutos de C. triplinerve.
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3.3 Avaliagéo da atividade antioxidante

A avaliacdo quantitativa da atividade antioxidante foi feita seguindo
metodologia descrita na literatura (ALVES et al., 2010) com modificacGes, avaliando o
consumo do radical livre DPPH pelas amostras (extratos), através do decréscimo da
absorbancia de solugdes de diferentes concentracdes (200 a 25 pg/mL).

As medidas das absorbancias das misturas reacionais (0,5 mL da solu¢édo da
amostra e 2,5 mL de solu¢do metandlica de DPPH na concentracéo 40 pg/mL) foram
registradas ao final de 60 minutos em espectrofotdmetro UV/vis Tecnal a 515 nm, tendo
como controle positivo acido galico. A partir dos valores de absorbancia foram
determinados os percentuais de inibicdo de oxidacdo do radical calculado segundo a
Equagdo:

Acontrole' Aamostra

% de Reducio (DPPH consumido)= [ ] x100

Acontrole

Onde, Acontrole € @ absorbancia inicial de DPPH na concentracdo de 40 mg/mL e
Aamostra COrresponde & absorbancia de DPPH no meio, ap6s a reagdo com a amostra. A
concentracao inibitdria (ICso), quantidade de antioxidante necessaria para decrescer a
concentragdo inicial de DPPH em 50%, foi determinada a partir de uma curva exponencial
de primeira ordem, obtida plotando-se na abscissa as concentra¢oes da amostra (pg/mL)

e, na ordenada, os percentuais de reducdo de DPPH.

3.4 Determinacéo do teor de fendis totais

O teor de compostos fendlicos totais foi determinado pelo método
espectrofotométrico de Folin-Ciocalteau utilizando acido galico como padrdo de
referéncia (BONOLI et al., 2004). O reagente de Folin-Ciocalteau é uma solucédo de ions
complexos poliméricos formados a partir de heteropoliacidos fosfomolibdicos e
fosfotungsticos. Esse reagente oxida os fenolatos, reduzindo os acidos a um complexo
azul Mo-W.

Cada amostra (extrato) foi dissolvida em metanol para obtencdo de uma solucéo
de concentracdo 1 mg/mL. A uma aliquota de 1,0 mL dessa solucéo foi adicionado 5 mL
de &gua destilada e reagente Folin-Ciocalteu (0,2 mL), em seguida a solucéo foi agitada
durante 1 minuto e adicionado 0,6 mL carbonato de sodio 15%. Posteriormente
completou-se 0 volume para 10 mL com &gua destilada. Apds 1h e 30 minutos a

absorbancia das amostras foi medida a 750 nm em espectrofotémetro UV/vis Tecnal.



15

O teor de fendis totais foi determinado por interpolacdo da absorbancia das
amostras contra uma curva de calibracdo construida com padrdes de acido galico (2,5 a
7,5 ng/mL) utilizando-se a mesma metodologia apresentada para as amostras. A Equacgéo
da curva de calibracdo do 4cido galico foi y = 0,068x + 0,138; R2 = 0,996, onde y ¢ a
absorbancia, x é a concentracdo do acido galico e o coeficiente de correlacdo é R2. As
analises foram realizadas em triplicata, sendo os resultados expressos como mg de

equivalente de acido galico por grama de amostra.

07 ; y=0,068x+0,138; R2 = 0,996
06 -
§05
S04 -
<
03
0.2

ncia

2.0 3.0 4.0 5.0 6.0 7.0 8.0
Concentragdo de &cido galico pg/mL

Figura 4. Curva de calibracdo de &cido galico em pg/mL.

3.5 Determinagéo do teor de flavonoides totais

A determinacdo de flavonoides foi realizada pelo método colorimétrico com
cloreto de aluminio (LIN; TANG, 2007). A técnica baseia-se na medida da absorbéancia,
a 425 nm, do complexo formado entre o flavonoide e o aluminio do reagente de cor,
formando compostos de coloracdo amarelada.

Para 0,2 mL de cloreto de aluminio (AICl3) a 2,5% em metanol foram misturados
com 1 mL da solucdo de amostra (1 mg/mL) e o volume completado para 10 mL. Apos
repouso por 30 minutos, realizou-se a leitura em espectrofotémetro UV/vis Tecnal a 425
nm.

O conteudo de flavonoides totais foi determinado usando uma curva padréo de
quercetina nas concentragdes de 2 a 10 pg/mL, sendo os resultados expressos em mg de
EQ (equivalentes de quercetina) por g de amostra. A Equacédo da curva de calibracéo foi
y =0,099x + 0,029; R2 = 0,998, onde y € a absorbancia, x é a concentracdo de quercetina

e o coeficiente de correlagdo é R2. As analises foram realizadas em triplicata.
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12 - y=0,099x +0,029; R2 = 0,998

0.0 2.0 4.0 6.0 8.0 100 120
Concentracao de quercetina em pg/mL

Figura 5. Curva de calibracdo de quercetina em pg/mL.

3.6 Determinacéo do teor de taninos totais

A dosagem de taninos totais foi determinada pelo método espectrofotométrico
de Folin-Denis utilizando-se acido tanico como padréo de referéncia (PANSERA et al.,
2003). A uma aliquota de 1,0 mL de solucdo de amostra (1 mg/mL) foi adicionado
reagente Folin-Denis (1 mL), em seguida a solucdo foi agitada durante 1 minuto e
adicionado 0,5 mL de carbonato de sodio 25%. Posteriormente completou-se o volume
para 10 mL com &gua destilada. Apds 30 minutos a absorbancia das amostras foi medida
a 725 nm em espectrofotdmetro UV/vis Tecnal.

O teor de taninos totais foi determinado por interpolacdo da absorbancia das
amostras contra uma curva de calibracdo construida com padrdes de acido tanico (2,0 a
10,0 pg/mL) utilizando-se a mesma metodologia apresentada para as amostras. A
Equagdo da curva de calibracdo do &cido tanico foi y = 0,0275x + 0,0047; R2= 0,990,
onde y € a absorbancia, x é a concentragdo do &cido tanico e o coeficiente de correlacdo
é R2. As analises foram realizadas em triplicata, sendo os resultados expressos como mg
de equivalente de acido tanico por grama de amostra.

0.3 - Yy=0,0275x + 0,0047; R2 = 0,990

0.25 ~
0.2 -
0.15 -
0.1 -

0.05 ~
0

Absorbancia

0.0 20 40 6.0 80 100 120
Concentracdo de acido tanico (ug/mL)

Figura 06. Curva de calibragdo de &cido tanico em pg/mL
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3.7 Analise estatistica

Os resultados foram expressos como média + desvio padrdo (n = 3) para cada
extrato. O tratamento estatistico dos dados se deu pela analise de variancia (ANOVA) e
teste de Tukey, utilizando o programa computacional Sisvar 5.6. O valor de p < 0,05 foi

considerado estatisticamente significativo.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

O ensaio de reducdo do radical livre DPPH constitui um método quimico
frequentemente utilizado para a investigacdo do potencial antioxidante de extratos de
vegetais (ARBOS et al., 2010; LLORACH et al., 2003) e possibilita variagdo no modo de
apresentacao dos resultados concernentes a atividade antioxidante investigada.

Assim, os resultados concernentes a atividade antioxidante investigada dos
extratos etandlicos das folhas, cascas e frutos foram expressos como a capacidade de
reduzir o radical DPPH em porcentagem (Figura 7) e pelo valor de 1Cso (Tabela 1), que é
um parametro indicativo da concentra¢do inibitoria necessaria para diminuir em 50% o
radical livre DPPH. Quanto menor o valor de ICso, maior a atividade antioxidante (EL;
KARAKAYA, 2004, ARBOS et al., 2010).

Em relagdo a capacidade de sequestrar o radical DPPH (% de redugao de DPPH)
das amostras analisadas, verificou-se que, quando avaliadas isoladamente os extratos das
folhas, cascas e frutos apresentaram diferengas nas concentragdes testadas (p < 0,05).
Apenas o extrato das folhas ndo apresentou diferenca significativa na reducdo de DPPH
nas concentragdes de 50 e 25 pg/mL.

Dentre os extratos, o das cascas foi consideravelmente o mais ativo nas
concentrages testadas (200 a 25 pg/mL). Foi possivel verificar que, nas concentragdes
de 200 e 100 pg/mL este extrato foi significativamente mais efetivo na reducdo do DPPH,
reduzindo em mais de 90% o radical. Esse comportamento também foi observado para as
concentracdes de 50 e 25 pg/mL, porém com reducdo menor que 70%. Nas concentracoes
testadas o extrato das folhas foi o que menos reduziu o DPPH, 30% na maior concentragdo
(200 pg/mL), portanto com o menor potencial como fonte de substéncias sequestradoras
de radicais livres.

Com base nos valores de ICso produzidos pelos extratos de C. triplinerve

constatou-se que o extrato das cascas foi 0 que apresentou efetividade na capacidade
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antioxidante (11,42 + 0,41 pg/mL). O extrato dos frutos produziu ICsg de 130,9 * 4,09
pug/mL e das folhas ICsp > 400 pg/mL.

m200 pg/mL 100 pg/mL =50 pg/mL = 25 pg/mL
100 ~
? 80 -
a
,§ 60 - -
S 40 7 .
3 - / %
XX
: _ _ -
ExtBF ExtBC ExtBFr
Amostras

Figura 7. Porcentagem de redugdo de DPPH dos extratos etanolicos brutos das folhas (ExtBF),
cascas (ExtBC) e frutos (ExtBFr) de C. triplinerve.

Os teores de fendis, flavonoides e taninos totais foram determinados a partir da
equacdo da reta obtida na curva dos padrdes especificos para cada grupo (Figuras 4-6).
Os resultados obtidos na determinacdo dos fendis totais indicaram estatisticamente que o
teor mais elevado foi apresentado pelo extrato das cascas (36,38 + 1,11 mg de EAG/qg).
Essa amostra registrou teor de 1,23 + 0,01 mg de EQ/g de flavonoides e a maior
concentracdo de taninos 14,58 + 1,48 mg de EAT/g. A menor concentracdo de fendis
totais foi observada para o extrato das folhas (8,08 £ 1,83 mg de EAG/g), o qual registrou
2,55 + 0,17 mg de EQ/g de flavonoides e 4,60 + 0,89 mg de EAT/g de taninos totais. O
extrato dos frutos apresentou concentracdo de fendis totais de 12,80 £ 0,32 mg de EAG/qg,
de flavonoides 4,72 mg de EQ/g e de taninos totais 7,21 mg de EAT/g de extrato (Tabela
1).

Tabela 1. Contetddo de fendis, flavonoides e taninos totais dos extratos etandlicos brutos de C.
triplinerve

s | FerisToe | Flevoredes T | Tl o | s i
ExtBF 8,08 +1,83° 2,55 +0,17° 4,60 +0,89° 447,56 + 50,22°
ExtBC 36,38 +1,11° 1,23 +£0,01° 14,58 +1,48° 11,42 + 0,41°
ExtBFr 12,80 +0,32° 4,72 £0,92° 7,21 +0,43" 130,9 + 4,09°

Valores expressos como média + desvio padrdo (n = 3). Médias seguidas da mesma letra na coluna
ndo diferem entre si, ap6s ANOVA seguida pelo teste de Tukey (p > 0,05). Extrato Etandlico
Bruto das folhas (ExtBF), Extrato Etandlico Bruto das cascas (ExtBC) e Extrato Etanolico Bruto
dos frutos (ExtBFr).
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Alguns autores descrevem que a atividade antioxidante dos vegetais esta
relacionada a presenca de compostos fendlicos como fendis simples, acidos fendlicos,
cumarinas, flavonoides e taninos. Esses compostos sdo incluidos na categoria de
sequestradores de radicais livres, sendo muito eficientes na prevengdo do processo
oxidativo (PERES et al., 2009, SOUZA et al., 2007).

No caso de C. triplinerve esta abordagem pode ser aplicada, pois o0 extrato das
cascas, 0 mais ativo em relacdo a atividade antioxidante (ICso = 11,42 = 0,41 pg/mL) foi
também o que apresentou 0 maior teor de compostos fenolicos (36,38 + 1,11 mg de
EAG/g). O extrato das folhas produziu valor de ICso acima de 400 pg/mL, maior
concentracdo obtida nesta avaliagdo, provavelmente devido a baixa concentragdo de
compostos fenolicos (8,08 £+ 1,83 mg de EAG/Q).

Considerando os teores de fendis totais, € possivel que os principais constituintes
fendlicos sejam flavonoides e principalmente taninos, compostos reconhecidamente
como antioxidantes (SANTOS; RODRIGUES, 2017, BIANCO; SANTOS, 2010,
DEGASPARI; WASZCZYNSKYJ, 2004) quantificados neste estudo.

Estudos prévios relatam que a triagem fitoquimica de C. triplinerve revelou a
presenca de flavonoides nos extratos de diferentes partes da planta, porém néo foi relatada
a presenca de compostos taninos (SILVA et al., 2017). Em outro trabalho a anélise
quimica preliminar detectou flavonoides nos extratos etandlicos das folhas, cascas e
madeiras e de taninos apenas nas folhas da espécie (CUCA-SUAREZ et al., 2012). Essas
diferencas de compostos para a mesma espécie podem ser justificadas por fatores biéticos
e abidticos como origem geogréfica, estagio de crescimento, condi¢Bes de colheita e
processo de armazenamento dos extratos (NUNES et al., 2016).

O estudo realizado na Colémbia com o extrato etandlico da madeira de C.
triplinerve ensaiado com DPPH e superoxido apresentou relevante atividade antioxidante
(CEso = 12,51 + 0,60 pg/mL), atribuida ao teor de compostos fendlicos, sugerindo que a
espécie € promissora para futuras investigacdes (ARGOTI et al., 2011).

Atividade antioxidante significativa semelhante ao encontrado para o extrato das
cascas de C. triplinerve nesse estudo também foi relatada para outras espécies do género.
Akter et al., 2015 avaliando o potencial antioxidante de Cinnamomum tamala obtiveram
para o extrato etanolico das folhas ICso de 13,55 pg/mL. O extrato metandlico das folhas

de Cinnamomum iners registrou valor de ICso de 15 ug/mL, segundo os autores, o estudo
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prova que a planta pode ser potencialmente utilizada como agente antioxidante nas
industrias farmacéutica e nutracéutica (UDAY APRAKASH et al., 2015).

5. CONSIDERACOES FINAIS

Os resultados descritos neste trabalho sugerem que a atividade antioxidante de C.
triplinerve esta relacionada a presenca de compostos fendlicos como flavonoides e
taninos quantificados nos extratos das folhas, cascas e frutos. Os quais sdo incluidos na
categoria de sequestradores de radicais livres e eficientes na prevencdo do processo
oxidativo. Dentre os extratos analisados, apenas o extrato das cascas exibiu consideravel
poder de reducdo do DPPH demonstrando que as diferentes partes da planta podem

apresentar potencial antioxidante distintos.
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