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1. DO OBJETO

1.1. Constitui objeto deste Termo de Referéncia a:
Item | Descritivo
01 Concessao onerosa de espaco publico, com fornecimento de mobiliario e respectivos utensilios

por parte do licitante vencedor, para exploragdo comercial de Lanchonete/Restaurante nas depen-

déncias da Unidade Universitaria de Campo G

rande/MS.

1.2. Populagao Fixa:

1.2.1. A populagdo fixa da Unidade Universitaria de Campo Grande, entendida como alunos,
docentes, servidores e prestadores de servigos, corresponde a aproximadamente 1.400 (mil e
quatrocentas) pessoas, assim distribuidas:

roruLagho | CUNTTATNOFD
ALUNOS 1.200
SERVIDORES 140
COLABORADORES 60

1.2.2. A indicagdo dos quantitativos acima tem carater meramente informativo nao constituindo
qualquer compromisso presente ou futuro por parte da Fundag¢do Universidade Estadual de Mato
Grosso do Sul, a qual ndo podera ser responsabilizado por eventuais flutuagdes de demanda;

1.3. Da modalidade e do critério de julgamento:

1.3.1. Apresente licitacdo sera realizada por meio de Pregdo Presencial, tipo menor prego, utilizando
como critério de julgamento o menor valor global;

1.3.2. Sera utilizado como valor de referéncia, o somatorio dos itens que irdo compor o cardapio

minimo exigido pela Fundagao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

~ UNIDADE DE VALOR TOTAL
ITEM ESPECIFICACAO MEDIDA QTDE ESTIMADO

Concessao Onerosa de espago para o funcio-

namento de Cantina (Lanchonete/Restau-

rante) na Unidade Universitaria de Campo

Grande. R$ 40,10 (quarenta
01 ) ) Servico 1 reais e dez centa-

Obs.: O item corresponde ao somatorio de V0s)

todos os precos médios estimados que irdo

compor o cardapio minimo exigido pela

UEMS.

1.4.  Dos precos estimados:
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1.4.1. O valor total estimado do pregdo corresponde ao somatério de todos os pregos médios
estimados, conforme demonstra o quadro abaixo:

ITEM DESCRICAO QTDE | VALOR UNITARIO
Prato feltp §erV|do em loucga (prato) padrdo funda, com ta- R$ 10,67 (dez reais e
01 manho minimo de 22cm x 3,2cm e atendendo as especifica- 1
N i ) sessenta e sete centavos)
cOes do subitem 1.5 e seguintes.
Sanduiche natural, frio integral preparado segundo receita )

02 propria a base de frango desfiado ou atum, ricota ou queijo 1 R_$ 4,83 (qgatro reais €
branco, verduras diversas, legumes variados, palmito, to- oitenta e trés centavos)
mate seco etc., em unidades de pelo menos 150 gramas.

Hamburguer_5|mples (pao, carne bovina ou de fra_ngo e sa- R$ 4,17 (quatro reais e

03 lada), em unidades de pelo menos 120 (cento e vinte) gra- 1
mas dezessete centavos)
Salgado assado, recheado, em pelo menos 03 (trés) varieda-
des, tais como, folheados, quiches, croissants, joelho, em R$ 3,83 (trés reais e oi-

04 ) o 1 -
unidades de pelo menos 80 gramas e atendendo no minimo tenta e trés centavos)
duas variedades de recheio.

Salgado frito, recheado, em pelo menos 03 (trés) variedades,
tais como, coxinhas, rissoles, quibes, enroladinhos, em uni- R$ 3,83 (trés reais e oi-

05 e 1 -
dades de pelo menos 80 gramas e atendendo no minimo duas tenta e trés centavos)
variedades de recheio.

Café com leite (integral ou desnatado) quente, em copo de R$ 2,10 (dois reais e dez

06 s 1
200 (duzentos) mililitros. centavos)

07 Refrigerante, com ou sem acgucar, em lata de 350 (trezentos 1 R$ 4,50 (quatro reais e
e cinquenta) mililitros, devendo possuir sabores diversos. cinquenta centavos)
Suco natural ou a base de polpa de fruta, em pelo menos 02

08 (duas) variedades de fruta, em copo de 300 (trezentos) mili- 1 R$ 4,00 (quatro reais)
litros.

09 Agua mineral em copo de 200 (duzentos) mililitros. 1 R$ 2,17 (dois reais e de-

zessete centavos)
TOTAL R$ 40,10 (quarenta re-
ais e dez centavos)

1.4.2. O preco médio estimado para cada item sera realizado pela Divisdo de Compras durante a fase
de pesquisa de preco, junto as empresas do ramo localizadas no Estado de Mato Grosso do Sul;

1.5. Da prestacio do servigo:

1.5.1. O horario de funcionamento da cantina devera ser de segunda-feira a sexta, no minimo, das 7h
as 19h e aos sédbados, quando comunicado previamente, sendo que o fornecimento de almogo devera
ocorrer, no minimo, entre as 11h30 e as 13h30h, podendo ser alterado com prévia autorizagdo da
Administragao;

1.5.2. A Fundagdo Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul podera, prévia e justificadamente,
determinar que o horario de funcionamento seja reduzido ou estendido, em datas definidas, de forma
a atender as necessidades de servico ou a realizacao de eventos especifico;
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1.5.3. Durante o periodo de recesso escolar, férias, greve ou qualquer outro tipo de paralisacdo das
atividades do Campus, sera obrigatério o funcionamento da cantina, por um periodo minimo diario a
ser definido pela Administragao;

15.4. A Licitante vencedora devera fornecer uma alimentacdo sauddvel, de qualidade e
nutricionalmente balanceada para a Comunidade Universitaria da UEMS;

1.5.5. Todos os funcionarios da Licitante vencedora deverdo estar uniformizados, portando craché de
identificacdo e os equipamentos exigidos pelo Ministério da Satude e pelo Ministério do Trabalho para
manipulagdo e distribui¢ao das refei¢des;

1.5.6. Todos os funciondrios da Licitante vencedora devem realizar exames médicos periddicos
segundo legislacao vigente do MTE NR7;

1.5.7. De acordo com o Artigo 1° da Portaria Interministerial n® 66, de 25 de agosto de 2006, a
alimentagcdo devera conter o Valor Energético Total (VET) de 600 a 800 calorias para o almogo,
admitindo-se um acréscimo de 20% (400 calorias) em relagdo ao VET de 2000 calorias/dia e deverdo
corresponder a faixa de 30 a 40% do VET diario;

1.5.8. A Licitante vencedora devera divulgar, com antecedéncia minima de 02 (dois) dias, os
cardapios do almogo da semana com seus respectivos VET.;

1.5.9. A Licitante devera atender as mais estritas regras de higiene emanadas pelas autoridades
sanitarias durante o preparo, a manipulagao, o acondicionamento, o transporte, a exposicao ¢ o descarte
de alimentos;

1.5.10. Os lanches deverdo ser preparados com ingredientes de qualidade superior e servidos ao
fregués em pratos (descartaveis ou reutilizaveis, a critério do Concessionario) ou acondicionados em
sacos de papel apropriados, quando for o caso;

1.5.11. A venda devera ocorrer no mesmo dia do preparo, com o devido descarte, ao fim do expediente,
dos itens nao comercializados;

1.5.12. Sucos, vitaminas, refrescos, leite, café e similares deverdo ser fornecidos em copos descartaveis,
com opc¢ao de agucar ou adogante em sachés individuais;

1.5.13. Os vegetais folhosos, verduras e ovos de galinha deverdo ser previamente higienizados
mediante utilizagdo de solugdo adequada para tal fim;

1.5.14. Todos os produtos utilizados deverdo possuir identificagdo da sua origem, com exce¢ao das
hortalicas, bem como, os registros necessarios a sua comercializacdo e a identificagdo de validade
dentro do prazo;

1.5.15. Para garantir o preparo e o armazenamento dos alimentos de forma adequada, higiénica e
segura, a Licitante vencedora devera obedecer o cumprimento das regras da RDC n° 216 de 15/09/04
que estabelece as boas praticas para servigos de alimentacdo; bem como da RDC n° 275 de 21/10/02,
aRDCn°218 de 29/07/05, a Portaria SVS/MS n° 326/97, a Portaria MS n° 1428 de 26/11/93, a Portaria
SMS -G n° 1210 de 02/08/06, a Portaria CVS n° 18 de 09/09/08 e a Portaria CVS n° 06 de 10/03/99;

1.5.16. As refei¢des deverdo conter em seu cardapio os seguintes componentes:
1.5.16.1.Bésico: arroz branco e feijao;
1.5.16.2.Carnes: bovina, suina, aves/frango, peixes;
1.5.16.3. Acompanhamentos: legumes cozidos, farofa, puré, massas, batata, mandioca, suflés;
1.5.16.4.Salada: verduras e legumes;
1.5.16.5.0leo vegetal (canola, milho, girassol e oliva) e vinagre para temperar a salada;

1.5.17. As refeicdes deverdo atender a seguinte variabilidade:
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1.5.17.1.Carnes: carne bovina, carne seca, carne suina, frango, peixe e linguica;

1.5.17.2.Guarnigdo: farofas, macarrao, verduras ¢ legumes cozidos e refogados (acelga,
abobrinha, abobora, berinjela, batata comum, espinafre, batata doce, cara, inhame, batata
baroa ou mandioquinha, couve flor, couve manteiga, chuchu, cenoura, mandioca, pimentao,
quiabo, repolho, brdcolis, vagem, milho verde, ervilha), ovos;

1.5.17.3.Salada: alface crespa, alface lisa, alface americana, agrido, almeirdo, couve-flor,
brocolis, rucula, beterraba, escarola, tomate, pepino, cenoura, acelga, chuchu, repolho,
mostarda, rabanete, etc;

1.5.17.4.0s demais ingredientes mencionados no subitem 1.5.16 deverao ser ofertados todos

os dias.

1.5.18. Os cardéapios deverdo ser elaborados de maneira a evitar rotinas e estar sempre bem

apresentaveis;

1.5.19. Os alimentos prontos deverdo ter a seguinte gramagem per capita:

Preparacao Gramagem (pronto para Especificacao
consumo)
Arroz 115¢g TIPO 1, longo e polido
Feijao 85¢g TIPO 1 (preto, carioca, rajado, roxo,
jalo, branco
Salada:
Folha 30g
Legume cru 40g
Legume cozido 50g
Guarnigao:
Legume 100g
Verdura 80g
Farofa 80g
Puré 100g
Polenta 100g
Cuscuz 100g
Pirdo 100g
Bolinho 100g
Massa seca 120g
Carnes Peso cru
Bovino: Carne bovina fresca ou resfriada de
Bife cozido 160g primeira (alczitra, contraﬁlé, coxao
mole, coxao duro e patinho)
Bife empanado 110g
Bife grelhado 130g
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Carne moida 130g
Cubos/iscas 160g
Carne assada 180g
Peixe Fresco ou resfriado (filé ou postas)
Filé 140g
Isca 130g
Ave Fresco ou resfriado (filés ou cortes
Coxa/sobrecoxa 2500 de peito, coxa ou sobrecoxa)
Fil¢ frango 130g
Suino
Pernil/lombo, filé 130g
Costela, bisteca
Almoéndega 100g
Linguica 140g

1.5.20. O prato principal (alimento a base de proteina) sera ofertado diariamente com duas opgoes,
uma de carne vermelha e outra de carne branca, seguindo a distribui¢do da Tabela abaixo:

-I;':gcr)n(j: Especificagéo Preparo Porcéo Frne]?:ﬁggla
Bife cozido 160g
Carne bovina fresca ou resfriada Béf? emplar\]n?jdo Egg

de primeira: alcatra, contrafilé, € gremhado g 12 vezes/més
coxao mole, coxdo duro e patinho; Carne ”.‘O'da 130g
Cubos/iscas 1609
Vermelha Carne assada 180g
Carne suina fresca ou resfriada Assado em cubos 130g

(pernil, Iombo,t:;légi costela ou bis- No forno ou grelhado 160g - veres/ms
Linguica Frita/assada 1409
Alméndegas Frita/assada 100g
Filé grelhado 1309
Filé em cubos/iscas 130g
Carne de ave fresca ou resfriada File empanado 130g

(filé de peito, sassami, coxa e so- | Coxa ou sobrecoxa as- 250 10 vezes/més
brecoxa) sada g

Coxa ou sobrecoxa
Branca frito 2509
Filé grelhado 1409
Pescado fresco ou resfriado (filé File eimpanado 140g A

ou postas) scas 1409 5 vezes/més
Posta ensopada 160g
Posta frita 160g
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1.5.21. Os demais alimentos deveréo ser ofertados diariamente com a seguinte frequéncia:

1.5.21.1. Salada: Todos os dias (maximo de 23 x més), devendo ser oferecido uma opc¢éo de

folha e uma opgédo de més legumes por refeicao;

1.5.21.2. Guarnicao: 10 x més legume ou tubérculo, farofa 3 x més, puré ou creme 2 X més,

polenta 2 X més, cuscuz ou pirdo 2 x més, bolinho 2 x més, massa seca 2x més;

1.5.21.3. Arroz: Todos os dias (maximo de 23 x més);

1.5.21.4. Feijdo: Todos os dias (maximo de 23 x més);
1.5.22. Considerando o cardapio ofertado pela Licitante vencedora, a soma dos alimentos por unidade
(prato) devera conter no minimo 600 gramas;
1.5.23. Osalimentos preparados deverdo obedecer em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria,
ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias dos ingredientes,
assim como os diferentes fatores de modificacéo fisico, quimico e bioldgico, no sentido de assegurar
a preservacgédo dos nutrientes;
1.5.24. Qualquer tipo de alimento preparado em dias anteriores pela empresa, ndo poderd ser
reutilizado no preparo das refei¢Ges a serem servidas 8 UEMS;
1.5.25. A Licitante vencedora devera observar rigorosamente a legislacdo sanitaria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanadas dos 6rgdos publicos
competentes;
1.5.26. Aempresa deverd respeitar as seguintes legislacfes: Caodigo Sanitario do MS - Lei n® 1293,
de 21/09/1992, Resolucdo RDC n° 216 de 15/09/04 que estabelece as boas praticas para servigos de
alimentacdo; a RDC n° 275 de 21/10/02, RDC n° 218 de 29/07/05, Portaria SVS/MS n° 326/97, Portaria
MS n° 1428 d e 26/11/93, Portaria SMS — G n° 1210 de 02/08/06, Portaria CVS n° 18 de 09/09/08,
Portaria CVS n° 06 de 10/03/99 e a Portaria Interministerial n° 66 de 25 de agosto de 2006.

Da manutencio e reparos:

1.6.1. Toda manutengdo/reparo serd de responsabilidade da Concessiondria, devendo ser mantidos
os mesmos padroes de materiais e acabamentos, sendo que a manuten¢do abrange os seguintes itens:

1.6.1.1.Agua/esgoto;
1.6.1.2.Energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores);
1.6.1.3.GLP (valvulas, conexdes, etc.).

1.6.2. A Concessionaria devera providenciar manutengao preventiva programada mensal e corretiva
com fornecimento integral de pegas, com empresa autorizada, de todos os equipamentos de cozinha,
respeitados os critérios e prazos de garantia de fabrica dos equipamentos;

1.6.3. Os servicos de manutenc¢do preventiva e corretiva, bem como de operacao, se aplicavel, serdo
prestados por profissionais devidamente qualificados as fun¢des a desempenhar;

1.6.4. Todos os consertos, se e quando necessarios, deverdo se dar obrigatoriamente, sem nenhum
prejuizo da adequada prestagdo do servigo contratado;

1.6.5. A Concessionaria devera manter as dependéncias, instala¢des, equipamentos e utensilios em
perfeita ordem e funcionamento, efetuando, diariamente, a higienizacdo e limpeza, bem como a
conservagao das dependéncias, tudo por sua inteira responsabilidade.

Da limpeza e do controle de pragas e roedores:

1.7.1. A limpeza total da cantina (em todas as suas dependéncias e equipamentos) devera ser diaria,
sob a responsabilidade da Concessionaria;

1.7.2. O material de limpeza e a retirada do lixo interno sdo de responsabilidade da Concessionaria;
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1.7.3. A Concessionaria devera manter um programa peridédico de desinsetizagao e desratizagdo, com
frequéncia necessaria para manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizagdo do UEMS;

1.7.4. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacdo deverdo apresentar
alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um
dos Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc;

1.7.5. As empresas deverao apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicagdo
destes inseticidas deverao usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislagao em vigor;

1.7.6. A Concessionaria ficard responsavel pela preparagdo do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.

1.8.  Dos equipamentos, mobiliarios e utensilios:
1.8.1. A Concessionaria devera suprir todas as necessidades de equipamentos, mobiliarios e utensilios,
por suas custas, uma vez que sao necessarios ao bom funcionamento da cantina;
1.8.2. A Concessionaria devera fornecer e instalar no minimo os equipamentos ¢ mobiliarios
definidos na tabela abaixo:
ITEM QUANTIDADE
GELADEIRA 01
FREZZER 01
FOGAO INDUSTRIAL 01
MICROONDAS 01
FORNO 01
VITRINE QUENTE 01
EXPOSITOR REFRIGERADO 01
EXAUSTOR 01
MESAS (com 06 lugares) 20
CADEIRAS 120
1.9. Da equipe de trabalho e do atendimento ao publico:

1.9.1. Dispor e manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo de forma a
atender o cumprimento das obrigacdes assumidas;

1.9.2. A responsabilidade Técnica dos Servigos caberd ao Nutricionista, responsavel técnico
apresentado pela Concessionaria em sua documentacao de habilitacao;

1.9.3. Caso haja substituicao do Nutricionista, responsavel técnico, a Concessionaria devera realizar
o comunicado de imediato a Administragdo, acompanhado da justificativa da necessidade de
substitui¢do e a comprovagao de registro profissional no CRN do substituto;

1.9.4. O pessoal necessario a execugao do servigo objeto da presente concessdo sera de exclusiva
responsabilidade da Concessiondria, observando a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho;
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1.9.5. A Concessiondria dispord de empregados em ntmero suficiente para o atendimento nos
horarios de maior procura, que deverao tratar os fregueses com urbanidade e respeito, dispensando-lhe
um atendimento cordial, rapido e eficiente;

1.9.6. Os empregados deverao ser identificados por cracha;
1.9.7. Os empregados deverao trabalhar uniformizados, com os cabelos presos e cobertos;

1.9.8. A Concessionaria devera emitir cupom fiscal para cada transacao efetuada, cumprindo todas as
exigéncias legais e administrativas para o atendimento da presente disposi¢ao;

1.9.9. Os fregueses serao atendidos mediante pagamento ao caixa da lanchonete do preco
correspondente, em moeda corrente, cheque, cartdo de débito, cartdo de crédito ou vale-refeicao;

1.9.10. A Concessionaria devera dispor de troco suficiente para a realizacdo das transagdes
comerciais didrias.

1.10. Da retribuicio mensal:

1.10.1. A Concessiondria recolherd, a titulo de retribuicdo pelo uso de espaco publico, o valor de
R$ 500,00 (quinhentos reais) por més;

1.10.2. A retribuicdo mensal inclui o custo do consumo de energia elétrica, agua e uso do espaco;

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. A contratacdo do objeto supracitado tem por objetivo atender a demanda da Unidade Universitaria de
Campo Grande/MS, uma vez que ndo possuem servico de alimentacao (cantina), em decorréncia do abandono
dos servigos do antigo fornecedor.

2.2. A comunidade académica da referida Unidade Universitaria possui aproximadamente 1.400 (mil e
quatrocentas) pessoas que permanecem na Unidade nos periodos matutino e vespertino, necessitando, portanto,
da prestacdo de servigo de alimentacdo. Ressalta-se que a unidade de Campo Grande possui cursos integrais
que demandam a permanéncia do corpo discente e docente durante todo o dia, sendo indispensavel o
fornecimento de alimentagao.

3. DO PRAZO PARA EXECUCAO DO SERVICO

3.1 O prazo para o inicio da execucio do servico sera de até 10 (dez) dias, contados do recebimento da
Ordem de Execugdo de Servigo/Fornecimento, ou outro instrumento equivalente, podendo ser prorrogado a
critério da Administragdo, respeitado em todo caso, o termo final do Convénio, quando existente.

3.2. No caso de ocorréncia de motivo de for¢a maior que venha a impossibilitar o cumprimento do referido
prazo de inicio dos servigos, a contratada devera comunicar tal ocorréncia por escrito a Administragdo,
indicando a data em que efetivard o inicio da execucdo do servigo, ndo podendo o adiamento ser superior a 05
(cinco) dias.

4. DA VISTORIA NO LOCAL DA PRESTACAO DOS SERVICOS

4.1. Visando o correto dimensionamento e elaboracdo da proposta, considerando ainda a necessidade de
execucdo local dos servigos a serem contratados, sera OBRIGATORIO aos interessados a realizagio de
VISTORIA nos locais onde serdo executados os servicos, observando o horério de funcionamento da Unidade
Universitaria de Campo Grande/MS.

4.2. Os Interessados poderdo realizar o AGENDAMENTO DA VISTORIA por telefone ou
pessoalmente, atraves dos nimeros e enderegos constante no subitem 4.6.

4.3. A Vistoria visa unicamente o conhecimento dos locais onde serdo executados 0s servigos e podera
ser realizada até 01 (Um) dia util antes da abertura do certame.
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44, Na ocasido da Vistoria sera emitida, em 02 (duas) vias, pelo Gerente da Unidade Universitaria ou por
servidor por ele designado, a Declaracéo de Vistoria Técnica conforme modelo disponibilizado no Edital de
convocagéo.

4.4.1.A primeira via sera entregue ao Interessado, ou seu representante, que tiver feito a Vistoria, e
conterd a assinatura do Gerente da Unidade Universitaria, ou de servidor por ele designado, declarando
a realizacéo da Vistoria.

4.4.2.A segunda via serd enviada pelo Gerente da Unidade Universitaria para a Divisdo de Compras,
e contera a assinatura do Interessado, ou seu representante, e do Gerente da Unidade Universitaria, ou
de servidor por ele designado, declarando a realizagdo da Vistoria.

4.5. O Interessado, ou 0 seu representante, devera apresentar-se devidamente identificado para a Vistoria.
4.6. O endereco e telefone para o0 agendamento consta na alinea abaixo:

a) UNIDADE UN IVERSITARIA DE CAMPO GRANDE

Gerente: Katia Cristina Nascimento Figueira

Endereco: Av. Dom Antdnio Barbosa (MS-080), n® 4155, bairro Jardim Santo Amaro. CEP 79.115-898.
Campo Grande/MS.

Telefone: (67) 3901-4621

5. DA CONTRATACAO E DO REAJUSTE CONTRATUAL

5.1. Apos a homologagao/ratificagdo por parte do Ordenador de Despesa, havendo ainda, por parte da
Administracdo, interesse no cumprimento do objeto, serd realizada a contratacdo, através de Termo de
Contrato, prorrogavel na forma dos art. 57, § 1° e 79, §5° da Lei n° 8.666/9393.

5.2. A Administragdo poderd dispensar o Termo de Contrato e optar por substitui-lo por outros
instrumentos habeis, desde que o valor do objeto ndo esteja compreendido nos limites estabelecidos para as
modalidades “Concorréncia” e/ou “Tomada de Precos”, nos termos do artigo 62 da Lei 8.666/93.

5.2.1. Nos casos de compras com entrega imediata ¢ integral dos bens adquiridos, dos quais nao
resultem obrigagdes futuras, a Administracdo poderd dispensar o Termo de Contrato e optar por
substitui-lo por outros instrumentos habeis, independentemente do valor do objeto, nos termos do §4°
do artigo 62 da Lei 8.666/93.

5.3. A Concessionaria tera:

5.3.1. O prazo de até 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar
0 Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas
neste Edital e seus anexos.

5.3.1.1. Alternativamente a convocacgdo para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a
assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo poderad envia-lo para assinatura mediante
correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico (e-mail), para que
seja assinado e devolvido a Administracdo no prazo de até 03 (trés) dias uteis, a contar da data
de seu recebimento.

5.3.1.2. O prazo para assinatura e devolu¢do do Termo de Contrato podera ser prorrogado, por
igual periodo, de oficio ou por solicitacdo justificada do adjudicatdrio e aceita pela
Administracgao.

5.3.2. O prazo estabelecido no item 3.1 do presente Termo de Referéncia, contado a partir do
recebimento da Ordem de Execuc¢io de Servico/Fornecimento, ou outro instrumento equivalente,
para a efetivacdo da entrega do objeto ou inicio da execuc¢io do servico, sob pena de decair do direito
ao cumprimento do mesmo, sem prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital e seus Anexos.
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5.4. Se a Contratada, no ato da assinatura do Termo de Contrato, ndo mantiver as mesmas condigdes de
habilitagdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se a assinar o mesmo, podera ser convocada outra, desde
que respeitada a ordem de classificacdo e nas mesmas condi¢des da proposta vencedora, sem prejuizo das
sangdes previstas em Lei.

5.5. A Contratada devera manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ela assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacao exigidas neste Edital e seus
anexos.

5.5.1. Se durante a execugdo do Termo de Contrato a Contratada deixar de possuir todas as condigdes
de habilitagdo e qualificacdo exigidas neste edital e seus anexos, estd serd notificada para que regularize
tal situagdo, no prazo de 05 (cinco) dias tteis, contados da data da notificagdo, sob pena de Rescisao
Contratual por culpa da Contratada.

5.6. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros,
ainda que vinculados a execug@o do objeto do presente Termo de Referéncia, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados

5.7. As demais clausulas relacionadas ao cumprimento do objeto estdo previstas no Termo de Contrato.

6. DA GARANTIA DE EXECUCAO

6.1. A critério da Administracdo, poderd ser exigida garantia afim de assegurar a execucdo do Termo de
Contrato ou outro instrumento habil, bem como, do préprio objeto.

6.2. Nos casos em que a Administracdo julgar necessaria a exigéncia de garantia, esta devera respeitar as
clausulas seguintes.

6.3. A Licitante prestara garantia nos moldes do artigo 56, da Lei n° 8.666, de 1993, com validade durante a
execucao do contrato e 3 (trés) meses apos o término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada
prorrogacdo, sendo liberada de acordo com as condicdes previstas no presente documento.

6.4. A Licitante devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo,
a critério da Administracdo, contado da assinatura do Termo de Contrato, comprovante de prestacdo de
garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianca
bancaria.

6.4.1.0 valor da garantia devera corresponder a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato e terd
0 seu valor atualizado nas mesmas condicdes daquele, conforme disposto no artigo 56, §2° da Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993.

6.4.1.1. Fica assegurado a Administracdo o direito de elevar o limite da garantia para 10% (dez por
cento) do valor total do contrato, nos termos do artigo 56, 83° da Lei n° 8.666, de 21 de junho
de 1993.

6.4.1.2. Caso o valor global da proposta da Licitante seja inferior a 80% (oitenta por cento) do menor
valor a que se referem as alineas “a” e “b” do § 1° do artigo 48 da Lei n° 8.666, de 1993, sera exigida,
para a assinatura do Termo de Contrato ou outro instrumento habil, prestacdo de garantia adicional,
igual a diferenca entre 0 menor valor calculado com base no citado dispositivo legal e o valor da
correspondente proposta.

6.5. A garantia assegurara, qualquer gue seja a modalidade escolhida, o pagamento de:
6.5.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do Termo de Contrato;

6.5.2. Prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante o
cumprimento do Termo de Contrato;

6.5.3. Multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a Licitante; e
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6.5.4. Obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela
Licitante, quando couber.

6.6. No caso de rescisdo do Termo de Contrato ou outro instrumento hébil, por culpa da Licitante, ndo
sera devolvida a garantia, responsabilizando-se a Licitante por perdas e danos causados a Administracdo, alem
de sujeitar-se a outras penalidades previstas na lei.

6.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no artigo
19, inciso XIX, “c” da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 02/2008.

6.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Administracdo, em conta especifica a ser
fornecida pela mesma, com a devida corre¢cdo monetaria.

6.9. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicacdo de multa de 0,2%
(zero virgula dois por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado o méximo de 2% (dois por
cento).

6.10. O atraso superior a 10 (dez) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde os incisos | e 11 do artigo 78
da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993.

6.11. No caso de alteracdo do valor do Termo de Contrato ou outro instrumento habil, ou prorrogacéo de
sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo 0s mesmos parametros
utilizados quando da contratacao.

6.12. Caso a opc¢do seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

6.13. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

6.14. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
readequada ou renovada nas mesmas condigdes.

6.15. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a
Licitante obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 03 (trés) dias Uteis, contados da data
em que for notificada.

6.16. A Administracdo executara a garantia na forma prevista na legislacdao que rege a matéria.
6.17. Seréa considerada extinta a garantia:

6.17.1. Com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da Administracdo, mediante
termo circunstanciado, de que a Licitante cumpriu todas as obrigagdes advinda do presente certame;

6.18. No prazo de 03 (trés) meses ap0s o cumprimento do Termo de Contrato ou outro instrumento habil, caso
a Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da
comunicagéo.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. Constituem obrigagdes da Contratada, além das demais previstas neste Termo de Referéncia ou dele
decorrentes:

7.1.1. Cumprir o objeto do presente Termo de Referéncia, entregando os servigos e/ou bens
solicitados, na forma, local, prazos e demais condigdes estabelecidas aqui e/ou no Ato Convocatoério,
responsabilizando-se pelas despesas dai resultantes;
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7.1.2.  Reparar, corrigir, remover, construir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo maximo de 10 (dez) dias, os servigcos efetuados em que se verifiquem vicios, defeitos ou
incorregoes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados, a critério da Administragdo, devendo,
ainda, iniciar a reparagao/corre¢ao/remog¢ao/construcao/substituicdo no prazo maximo de 48 (quarenta
e oito) horas, contadas da comunicagdo da irregularidade pela Administragao;

7.1.3.  Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados,
de conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

7.1.4. Disponibilizar de forma visivel, urna para reclamacoes e/ou sugestoes por parte dos usuarios,
visando a melhoria do servigo prestado;

7.1.5. Manter, durante a execugao do objeto, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacao exigidas
neste Termo de Referéncia e no Ato Convocatorio;

7.1.6.  Cumprir todas as leis e posturas federais, estaduais e municipais pertinentes e responsabilizar-
se por todos prejuizos decorrentes de infragdes a que houver dado causa;

7.1.7.  Assumir, com exclusividade, todos os impostos e taxas que forem devidos em decorréncia do
objeto deste Termo de Referéncia, bem como, as contribui¢des devidas a Previdéncia Social, encargos
trabalhistas, prémios de seguro e de acidentes de trabalho e quaisquer outras despesas que se fizerem
necessarias ao cumprimento do objeto;

7.1.8.  Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive, quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento
do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do Artigo
57 da Lei n° 8.666/93.

7.1.9.  Aceitar, nas mesmas condigdes, os acréscimos e/ou supressdes que se fizerem necessarios,
como preceitua o Artigo 65, § 1° da Lei 8666/93 e suas alteragoes;

7.1.10. Responder, perante a Administracao e terceiros, por eventuais prejuizos e danos decorrentes de
sua demora ou de sua omissdo, na condu¢do do objeto deste Termo de Referéncia sob a sua
responsabilidade, ou por erros relativos a execugdo do mesmo;

7.1.11. Responder, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da execucao
dos servigos, tais como: salarios; seguros de acidente; taxas, impostos e contribuigdes; vales-refeicao;
vales-transporte, e; quaisquer verbas trabalhistas ou outras que porventura venham a ser criadas e
exigidas pelo governo;

7.1.12. Responder, por fim, por quaisquer danos causados diretamente aos bens de propriedade da
Fundagao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul, quando esses tenham sido ocasionados por
seus empregados durante a prestagdo dos servigos alvo desta licitacdo;

7.1.13. Manter os seus empregados sujeitos as normas disciplinares da Fundag¢do Universidade
Estadual de Mato Grosso do Sul, porém, sem qualquer vinculo empregaticio com a Administragao;

7.1.14. Manter todos os seus empregados identificados por crachd, quando em trabalho, devendo
substituir imediatamente qualquer um deles que seja considerado inconveniente a boa ordem e as normas
disciplinares da Fundacao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.15. Respeitar as normas e procedimentos de controle e acesso as dependéncias da Fundagdo
Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.16. Inteirar-se, junto a Funda¢do Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul, dos detalhes de
entrada e saida, na 4rea de prestagdo de servicos, de seu pessoal, veiculos, equipamentos, materiais €
demais pertences de sua propriedade, adotando as medidas de seguranca exigidas;
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7.1.17. Reparar, prontamente, eventuais danos ou avarias causadas por seus profissionais ao
patrimonio fisico e material da Administragao;

7.1.18. Fornecer materiais e equipamentos adequados ao bom desempenho para execucao do objeto;

7.1.19. Permitir e oferecer condi¢des para a mais ampla e completa fiscalizagdo, durante a execugao
do objeto, fornecendo informagdes, propiciando o acesso a documentagdo pertinente e atendendo as
observagoes e exigéncias apresentadas pela fiscalizagao;

7.1.20. Nao transferir, em hipdtese alguma, os direitos e obrigacdes decorrentes deste Termo de
Referéncia ou do Ato Convocatorio a terceiros;

7.1.21. Arcar com todas as despesas, relativas aos bens e/ou servigos, objeto(s) deste Termo de
Referéncia;

7.1.22. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionadas a esse
processo licitatorio e respectivo contrato, originalmente ou vinculados por preven¢do, conexdao ou
continéncia;

7.1.23. Nao permitir a utiliza¢ao de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

7.1.24. Vedar a utilizacdo, na execugao dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissdo ou fun¢do de confianca no 6rgdo contratante, nos termos do artigo 7°
do Decreto n° 7.203, de 2010, que dispde sobre a vedagdo do nepotismo no ambito da administragao
publica federal.

7.1.25. Apresentar equipe de trabalho qualificada e capacitada para desempenhar satisfatoriamente as
funcdes, nas diversas dependéncias do Fundag¢do Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul, para
que a rotatividade seja a menor possivel,

7.1.26. A Concessiondria devera possuir em sua equipe de trabalho, como responsavel técnico um
Nutricionista, e em caso de substituicdo do Nutricionista a mesma devera realizar o comunicado de
imediato a Administragdo, acompanhado da justificativa da necessidade de substitui¢ao e a comprovagao
de registro profissional no CRN do substituto;

7.1.27. Disponibilizar ou substituir, em tempo habil, quaisquer membros da equipe de trabalho. Se ndo
o fizer, sujeitar-se-a a multa correspondente ao periodo de atraso, na forma do art. 86 da Lei n°® 8.666/93;

7.1.28. Substituir, sempre que exigido pelo Funda¢ao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul,
qualquer empregado cuja atuacdo, permanéncia ou comportamento sejam considerados prejudiciais,
inconvenientes ou insatisfatorios a disciplina da reparticdo ou ao interesse da Administragdo, ou ainda
incompativeis com o exercicio das fungdes que lhe foram atribuidas;

7.1.29. Manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento aos servigos, sem interrupgao, seja por
motivo de férias, descanso semanal, faltas ao servico, licencas ou demissao de empregados, que nao
terdo, em hipdtese alguma, qualquer relagdo de emprego com a Fundagdo Universidade Estadual de
Mato Grosso do Sul;

7.1.30. Responder pela apresentacdo pessoal de sua equipe de trabalho, dentro dos padrdes
estabelecidos pela Fundagdo Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul, inclusive no que concerne
ao uso de uniformes;

7.1.31. Exigir de sua equipe de trabalho, o fiel cumprimento das normas de seguranga patrimonial e
pessoal da Fundagdo Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul, inclusive quanto a identificagdo
funcional;

Pagina 13 de 19



U E MS FUNDACAO UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MATO GROSSO DO SUL
' - PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO —

Universidode Estodual Mato Grosso
do Sul

de Mato Grosso do Sul

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA — PREGAO PRESENCIAL N° 006/2017

7.1.32. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga necessarios e responsabilizar-se por
todas as despesas referentes a encargos e obrigagdes sociais, fiscais, trabalhistas e previdenciarios, bem
como por quaisquer O6nus relacionados a atividade;

7.1.33. Fornecer uniformes e seus complementos a mao-de-obra envolvida, de acordo com o clima da
regido e com o disposto no respectivo Acordo, Convencao ou Dissidio Coletivo de Trabalho, mantendo-
os sempre em perfeitas condigdes e substituindo-os imediatamente por outros novos quando
apresentarem indicios de desgaste;

7.1.34. Nao repassar custos de qualquer item referente a uniformes e equipamentos a seus empregados;

7.1.35. Facilitar a fiscalizacdo por parte dos oOrgdos competentes, cientificando a Fundacao
Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul do resultado das inspegdes;

7.1.36. Observar, durante a execugdo dos servigos contratados, o fiel cumprimento de todas as leis
federais, estaduais e municipais vigentes ou que venham a viger, sendo a uUnica responsavel pelas
infragdes que venham a ser cometidas;

7.1.37. Assumir todo o 6nus decorrente de agdes judiciais, por danos causados a terceiros, direta ou
indiretamente em razio da execucdo das obrigagdes pactuadas;

7.1.38. Observar o pleno cumprimento das obrigagdes pactuadas, procedendo a verificacdo dos
servigos prestados, por preposto da empresa e em conjunto com o representante da Fundagdo
Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.39. Apresentar, no curso da execucdo dos servicos, sempre que for solicitada pela contratante,
Certidao Negativa de Débito Salarial;

7.1.40. Submeter a equipe de trabalho aos exames médicos admissionais e periddicos, apresentando
o ASO (Atestado de Satde Ocupacional) comprovando a capacitacdo para o trabalho, conforme
disposigdes legais contidas na NR 7 — PCMSO, aprovada pela Portaria MTb n° 3.124 de 08/06/1978,
relativo ao Capitulo V, Titulo II, da Consolidacdo das Leis do Trabalho, com redacdo dada pela Lei n°
6.514, de 22/12/1977 somente sendo permitida a integracdo do empregado a equipe de trabalho, apds
verificagdo desses atestados pela Fundacao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.41. Afastar imediatamente da area da Fundacdo Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul
qualquer empregado ou preposto que ndo observe os preceitos gerais de higiene, apresente sintoma de
doenca ou que venha a criar embaracos a fiscalizagao;

7.1.42. Responsabilizar-se por toda e qualquer exigéncia legal para o exercicio da atividade objeto do
Contrato de concessdo, como também por quaisquer acidentes que venham a vitimar seus empregados
quando em servico, devendo fazer constar em sua proposta declaragdo de cumprimento deste item;

7.1.43. Obedecer a legislagdo em vigor reguladora da espécie e, em especial, as normas editadas pela
Secretaria da Saude e pelo Ministério do Trabalho, no que concerne a higiene e seguranga do trabalho,
observando a Resolug¢do n° 216/2004 — ANVISA, que trata das “Boas Praticas para Servicos de
Alimentacao”, devendo ser implementados os Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs a

seguir:
7.1.43.1. Higieniza¢do de instalacdes, equipamentos e moveis;
7.1.43.2. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
7.1.43.3. Higienizacdo do reservatorio; e

7.1.43.4. Higiene e saude dos manipuladores (empregados da contratada);

7.1.44. Nas areas reservadas ou nos dias e hordrios sem expediente, o ingresso nos imdveis s6 sera
permitido mediante apresentacdo de autorizagdo especial, fornecida pelo Setor responsavel pela
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Administragdo dos mesmos. Na falta dessa autorizacdo e desde que caracterizada a necessidade do
ingresso no local, devera o interessado, ap6s a identificagdo, ser acompanhado pelo vigilante;

7.1.45. O registro da frequéncia dos empregados da Concessionaria devera ser por ela controlado, a
qual se responsabilizara, ainda, pela fiscaliza¢ao didria dos mesmos, inclusive no periodo noturno e
especialmente nos horarios de substituicdo dos plantonistas que, em nenhuma hipdtese, poderdo se
retirar dos prédios portando volumes ou objetos sem a devida autorizagao;

7.1.46. Manter disponibilidade de efetivo dentro dos padrdes desejados, para atender eventuais
acréscimos solicitados pela Administragdo, bem como, impedir que a mao-de-obra que cometer falta
disciplinar qualificada como de natureza grave, seja mantida ou retorne as instalagdes da Contratante;

7.1.47. Relatar a Administracao toda e qualquer irregularidade observada nas instalagcdes onde houver
prestacao dos servicos;

7.1.48. Registrar no Livro de Ocorréncias as irregularidades verificadas em seu turno de servigo,
comunicando imediatamente ao fiscal e ao zelador de plantdo;

7.1.49. Obriga-se a pagar, até o 5° (quinto) dia util do més subsequente, os saldrios da equipe de
trabalho vinculados aos servigos objeto desta licitagdo, sob pena de ndo o fazendo, dar ensejo a cobranga
de multa de mora no valor equivalente a 1% (um por cento) por dia de atraso, incidente sobre o total do
meés em que ocorrer a mora;

7.1.50. Cumprir a legislacdo sanitaria em vigor, em especial a Resolugdo CNNPA n° 33, de 9 de
novembro de 1977 e as normas capituladas na Resolugdo RDC n°. 216, de 15 de setembro de 2004, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), restando certo que a paralisagdo das atividades ou
a interdi¢do das instalagdes em decorréncia de Auto de Infragdo podera constituir motivo suficiente para
a rescisao do Contrato de Concessao;

7.1.51. Manter em dia alvara, registros, cadernetas, licengas e outras formalidades exigidas pelas
autoridades competentes, sem quaisquer 6nus para a Administragao;

7.1.52. Promover, por sua conta e risco, o transporte dos géneros alimenticios, bebidas e materiais
necessarios ao funcionamento do estabelecimento;

7.1.53. Abastecer o local de prestacdo dos servigos em horario diferente de seu funcionamento ou de
forma que ndo prejudique o atendimento aos usudrios e a prestagdo do servigo;

7.1.54. Zelar pela conservagdo das instalagdes, moéveis, equipamentos e utensilios fornecidos,
reparando-os ou substituindo-os as proprias expensas quando danificados ou extraviados, restando certo
que todo e qualquer reparo ou conserto devera ser objeto de autorizagdo prévia por parte da Fundagado
Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.55. Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade da Fundagao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.56. Complementar o mobilidrio e os utensilios existentes, de forma a assegurar a adequada
exploragdo comercial do espaco publico objeto da concessao;

7.1.57. Afixar quadro legivel contendo a descri¢ao simplificada dos itens componentes do Cardéapio e
seus respectivos precos, que deverdo ser os mesmos de sua proposta;

7.1.58. Disponibilizar de forma visivel ao publico, descri¢do simplificada e os respectivos pregos de
todos os itens oferecidos;

7.1.59. A Concessionaria devera apresentar a fiscalizagdo da Administracdo, quinzenalmente, a
programacao de cardapios das refei¢des a serem servidas no restaurante;
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7.1.60. Acatar a decisdo da Administracdo para comercializagdo de refeicdes e lanches em dias e
horérios extraordinarios, cujos precos e condi¢des deverdo ser acertados de comum acordo entre as
partes;

7.1.61. Utilizar matérias-primas de primeira qualidade, adquiridas de fornecedores idoneos,
assegurado a Administracdo o direito de exercer plena e rigorosa fiscalizacdo da variedade, qualidade,
quantidade e higiene dos alimentos oferecidos;

7.1.62. Os produtos vendidos prontos e os insumos utilizados na confeccdo de lanches serdo
comercializados somente durante o respectivo prazo de validade;

7.1.63. Manter géneros alimenticios em quantidade suficiente para o atendimento das condigdes
estabelecidas, evitando a falta de itens do cardapio;

7.1.64. Atender, em todas as etapas do preparo, as técnicas corretas de culinaria, de modo que os
alimentos sejam saudéaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada
ingrediente para assegurar a preservagao dos nutrientes;

7.1.65. O(s) responsavel(eis) pelas atividades de manipulagdo dos alimentos deve(m) ser
comprovadamente submetido(s) a curso de capacitagdo, com periodicidade de 12 (doze) meses, no
minimo, dos seguintes temas:

7.1.65.1. Contaminantes alimentares;

7.1.65.2. Doencas transmitidas por alimentos; - Manipulacdo higiénica dos alimentos; - Boas
praticas.

7.1.66. Realizar diariamente e sempre que necessario a limpeza do local e dos utensilios, de forma a
manté-los nas melhores condigdes higiénicas;

7.1.67. Promover, diariamente, por sua conta e risco, em estrita conformidade com a legislagdo vigente
e as exigéncias e conveniéncias do Orgdo o transporte do lixo, a remogio dos detritos e restos diarios de
sua atividade, bem como de qualquer objeto de sua propriedade que esteja em desuso, em horario
previamente combinado com a Fundacao Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul;

7.1.68. Remover do local de preparacdo e das camaras frigorificas, didria e obrigatoriamente, os
alimentos preparados e ndo servidos;

7.1.69. Providenciar manuten¢do preventiva programada mensal e corretiva com fornecimento
integral de pegas, com empresa autorizada, de todos os equipamentos de cozinha, respeitados os critérios
e prazos de garantia de fabrica dos equipamentos;

7.1.70. Os servicos de manutengdo preventiva e corretiva, bem como de operagdo, se aplicavel,
deverdo ser prestados por profissionais devidamente qualificados as fun¢des a desempenhar;

7.1.71. Todos os consertos, se € quando necessarios, deverao se dar, obrigatoriamente, sem nenhum
prejuizo da adequada prestacdo do servigo contratado;

7.1.72. Manter as dependéncias, instalacdes, equipamentos e utensilios em perfeita ordem e
funcionamento, efetuando, diariamente, a higienizagdo e limpeza, bem como a conservacdo das
dependéncias, tudo por sua inteira responsabilidade;

7.1.73. Adedetizagdo e desratizag¢do do local da cozinha, refeitorio, lanchonete e demais dependéncias
sera realizada pela Concessionaria, com a periodicidade necessaria, ficando sob sua responsabilidade o
resguardo das condicdes técnicas de higiene e precaucao quanto a satide dos usuarios. Apds a execucao
dos servigos, deverd ser apresentado ao fiscal/gestor do contrato a comprovagdo da realizagdo dos
mesmos;

7.1.74. Responsabilizar-se pela seguranca, pela prevengao de incéndios e pelo seguro das instalagdes
e dos equipamentos que ali se encontram, assim como pela limpeza, dedetiza¢do, desratizagdo e
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manutengdo do espago sob concessdo e suas adjacéncias, vedado o emprego de produtos quimicos
nocivos ao ser humano ou incompativeis com as atividades desenvolvidas no local;

7.1.75. Efetuar, mensalmente, o recolhimento da Taxa de Permissdo Onerosa de Uso, nos termos
contratados;

7.1.76. Efetuar o pagamento das quotas-partes relativas as despesas pelo uso do ramal telefonico, pelo
consumo de energia elétrica e de agua e esgoto, por meio de recolhimento do valor correspondente
através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU);

7.1.77. Indicar um preposto para representa-la na execugao do Contrato;

7.1.78. Dar integral cumprimento a sua proposta, que passa a integrar este Instrumento,
independentemente de transcrigao;

8. DAS OBRIGACOES DA ADMINISTRACAO

8.1.

Constituem obrigagdes da Administragdo, além das demais previstas neste Termo de Referéncia ou

dele decorrentes:

8.1.1.  Cumprir todos os compromissos financeiros assumidos com a Concessionaria;
8.1.2.  Entregar o local em condig¢des de uso;

8.1.3.  Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Concessiondria, de acordo com
as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

8.1.4. Fornecer e colocar a disposi¢do da Concessionaria todos os elementos e informagdes que se
fizerem necessarios a execu¢do do objeto;

8.1.5.  Proporcionar condi¢des para a boa consecugdo do objeto deste Termo de Referéncia;

8.1.6.  Permitir o acesso dos funcionarios da Concessionaria as instalagdes da Fundagao Universidade
Estadual de Mato Grosso do Sul para a execucao dos servicos constantes do objeto;

8.1.7.  Notificar, formal e tempestivamente, a Concessionaria sobre as irregularidades observadas na
execugdo do objeto;

8.1.8. Notificar a Concessionaria, por escrito e com antecedéncia, sobre multas, penalidades e
quaisquer débitos de sua responsabilidade;

8.1.9. Acompanhar a execu¢do do servico, efetuado pela Concessiondria, podendo intervir durante a
sua efetivagdo, para fins de ajustes ou suspensdo da obrigagao;

8.1.10. Fiscalizar a execugdo do objeto através de servidor/setor competente.

9. DAADMINISTRACAO E FISCALIZACAO DO OBJETO

9.1.

Fica estabelecido que a gestao das obrigagdes decorrentes do objeto deste Termo de Referéncia ficara

sob a responsabilidade de funcionério(a) indicado no documento de Solicitacdo para Aquisi¢do de Bens ou
Contratacao de Servicos ou outro documento equivalente.

9.2.

A atuagdo ou a eventual omissdo da Fiscalizagdo durante a execugdo do objeto ndo podera ser invocada

para eximir a Contratada da responsabilidade pela execucao do mesmo.

9.3.

A comunicacdo entre a Fiscaliza¢do e a Contratada serd realizada através de correspondéncia oficial,

anotagdes e/ou registros no Relatdrio de Servigos.

10. DAS SANCOES

10.1.

A inexecugdo total ou parcial das obrigacdes assumidas caracterizard o seu descumprimento, assim

como o inadimplemento, e sujeitara a Contratada as sangdes seguintes:
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10.1.1. Adverténcia por escrito, quando a Contratada praticar irregularidades consideradas pela
Administragdo de pequena monta;

10.1.2. Suspensdo temporaria de participagdo em licitacdo e impedimentos de contratar com a
Administracdo (Orgao Executante deste Termo de Referéncia), por até 2 (dois) anos;

10.1.3. Declaracio de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Publica direta,
indireta, autarquica e fundacional, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até
que seja promovida a reabilitacdo na forma da Lei, perante a propria autoridade que aplicou a penalidade;

10.1.4. Multa administrativa:

10.1.4.1. Moratéria no percentual de 0,2% (zero virgula dois por cento) por dia de atraso,
sobre o valor da parcela inadimplida, quando deixar de cumprir a obrigagao assumida no prazo
estabelecido até o maximo de 10 (dez) dias, a partir do qual poderd a Administra¢do considerar
inadimplida a obriga¢do, ensejando, a consequente rescisdo do Termo de Contrato ou outro
instrumento equivalente, independentemente da cobran¢a de multa compensatoria.

10.1.4.2. Compensatoria no percentual de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Termo
de Contrato ou outro documento equivalente, independente e cumulativa, no caso de
inexecucao total do objeto.

10.1.4.2.1. Em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do
subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigagao inadimplida.

10.1.4.2.2. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

10.2. A aplicacdo de multa ndo impede que a Administragio rescinda unilateralmente o Termo de Contrato e
aplique as outras sangdes cabiveis.

10.3. A recusa injustificada da Licitante vencedora em assinar o Termo de Contrato, ap6s devidamente
convocada, no prazo estabelecido pela Administragdo, equivale a inexecugao total do contrato, sujeitando-a as
penalidades acima estabelecidas.

10.4. A aplicacdo de qualquer penalidade nao exclui a aplicacdo da multa.
10.5. Também fica sujeita as penalidades do artigo 87, IIl e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, a Licitante que:

10.5.1. Tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos.

10.5.2. Tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagado.

10.5.3. Demonstre nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

10.6. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4& em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666/93.

10.7. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como, o dano causado a Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

10.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Administrac¢do serdo deduzidos dos valores a serem pagos,
ou recolhidos em seu favor, ou, ainda, deduzidos da garantia, ou deduzidas das parcelas vencidas e ainda nao
pagas, por fim, possibilitando, quando for o caso, a inscri¢do na Divida Ativa Estadual e cobrados judicialmente.

10.8.1. Caso a Administragdo determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de até 10 (dez)
dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.
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10.9. As sangdes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou, no caso das
multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

11. DA DESISTENCIA DA ENTREGA DO OBJETO

11.1. A Administracdo podera desistir da entrega do objeto do presente Termo de Referéncia pelos motivos
previstos nos arts. 77 ¢ 78 e nas formas estabelecidas no art. 79, todos da Lei n° 8.666/93 e suas alteragdes
posteriores, bem como nos casos em que se constatar que a Contratada:

11.1.1. Encontra-se em estado de protesto, faléncia e concordata, insolvéncia notéria ou situacao
econdmico-financeira comprometida;

11.1.2. Teve titulo protestado cujo valor possa, a juizo da Administragao, comprometer a idoneidade
financeira da Contratada e/ou a eficiente execugao do objeto;

11.1.3. Tiver sido declarada devedora das Fazendas Federal, Estadual ou Municipal, do INSS, e FGTS.

11.2. A desisténcia da entrega do objeto acarretard, independentemente de qualquer procedimento judicial ou
extrajudicial por parte da Administracdo, a retencao dos créditos decorrentes deste Termo de Referéncia e/ou
Ato Convocatoério, limitados ao valor dos prejuizos causados, além das sangdes previstas nos mesmos, até a
completa indenizagao dos danos.

11.3. Fica expressamente determinado que, em caso de desisténcia da entrega do objeto, nenhuma
remuneracao sera cabivel, a ndo ser o ressarcimento de despesas autorizadas pela Administragao e,
comprovadamente realizadas pela Contratada, previstas neste Termo de Referéncia e/ou Ato Convocatorio.

11.4. Em caso de cisdo, incorporacdo ou fusdo da Contratada com outras empresas, caberd a Administracao
decidir pela continuidade da execugao do objeto.

11.5. Tanto a Administra¢cdo quanto a Contratada poderdo de pleno direito, desistir da entrega do objeto, nos
termos previstos nos artigos 77, 78 ¢ 79 da Lei 8.666/93.

12. DO FORO

12.1. O foro para dirimir quaisquer questdes relacionadas com o presente Termo de Referéncia e/ou Ato
Convocatorio sera o da Comarca de Dourados, Estado de Mato Grosso do Sul, com a exclusdo de qualquer
outro, por mais privilegiado que seja.

13. DAS DUVIDAS E CASOS OMISSOS

13.1. As duvidas e os casos omissos que se originarem durante a execugdo do objeto serdo dirimidas pela
Administragdo e pela Contratada, nos termos da legislagdo em vigor, levando-se em consideragao as previsoes,
genéricas e especificas, constantes neste Termo de Referéncia e Ato Convocatorio.

Dourados/MS, 28 de agosto de 2017.

Tiago de Lima Marinho
Chefe da Divisdao de Compras

Pagina 19 de 19



